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Z LINIA DOVAINA

Klienci preferuja pieczywo pakowane (bo higieniczne), wobec czego pakowane
coraz czesciej sa juz nie tylko cate bochenki, ale i potéwki chleba, a nawet

kilka kromek. Popyt na pieczywo krojone, szczegdlnie w dobie pandemii,
spowodowat, ze w piekarniach tworzy sie waskie gardfo. Praca oddzielnych
modutdw krajalnicy, pakowarek i klipsiarek generuje duze zaangazowanie
personelu oraz pochfania cenny czas. Skutecznym i praktycznym rozwigzaniem
elastycznego i szybkiego konfekcjonowania sa linie krojaco-pakujace,

obecne od kilku lat na naszym rynku, a zasadnos¢ ich uzycia ttumacza wysoka
wydajnos¢, szybkosé i komfort pracy.
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SEKCJA KROJENIA

Wysoka i realna wydajnos$¢ w przypadku krajalnic Dovaina (ktore
od kilku lat mozna spotkac na naszym rynku) to efekt precyzyjnie
wspdtpracujgcych trzech tasm: dolnej podajgcej, dwdch bocznych
pionowych stabilizujgcych bochenek i gérnej dociskowej. Zaletg
wyrdzniajgcg system Dovaina sg boczne pionowe prowadnice
fancuchowe ze stali nierdzewnej, wyposazone w zeby stabilizu-
jgce bochenek podczas krojenia. Ponadto tancuchy te sg bardzo
wytrzymate. Inni producenci montujg w tym miejscu plastikowe
tasmy, ktore z czasem sie wycierajg, a to zmniejsza predkosc¢
podawania chleba pod noze. Wszystkie tasmy w liniach Dovaina
pracujg z jednakowq predkoscia, doprowadzajgc bochenki do
nozy precyzyjnie, skutecznie i szybko. Wydajnos¢ krajalnicy jest
wyrdzniajgca i moze wynosi¢ nawet 4200 szt./h.

Noze w zaleznosci od rodzaju chleba mogg pracowac z rézng
predkoscig, regulowang poprzez ekran sterowniczy. W systemie
tasmowym zamontowane sg na dwdch bebnach, ktére w od-
réznieniu od wytwordw innych producentdw nie sg pokrywa-
ne zadng powtoka. Dzieki temu tatwo sie je regeneruje (nawet
we wiasnym zakresie) bez koniecznosci kosztownej wymiany.
W przypadku uszkodzenia wymiana noza nastepuje wyjatkowo
szybko i sprawnie. Napinane przez sitownik pneumatyczny beb-
ny zwalniajg naprezenie nozy po wcisnieciu guzika, umozliwiajac
szybka wymiane uszkodzonego. Ponowne nacisniecie przycisku
powoduje naprezenie wszystkich nozy.

O uniwersalnosci linii Dovaina stanowi system regulacji pred-
kosci nozy, ktdry jest w standardzie wyposazenia. Na ekranie
sterowniczym wybiera sie dany produkt, ktéry ma zapamietang
i przypisang predko$¢ krojenia. Jest to funkcja niezbedna dla
sprawnego i efektywnego krojenia réznych gatunkéw pieczywa.

SEKCJA PAKOWANIA

Bochenek po opuszczeniu sekcji krojenia jest transportowany
przez boczne pionowe tasmy do stacji obstugi recznej (w przypad-
ku krajalnic pdtautomatycznych).
Pracownik nie musi wydostawac
pokrojonych bochenkdw, a jedy-
nie przesuwa je na tasme pako-
wania, gdzie rozdmuchiwane sg

0 Yon, .

A

Artykut promocyjny

worki (w przypadku automatycznych linii odbywa sie to bez udziatu
rak ludzkich). Szybkos¢ pakowania zalezy od sprawnosci obstugi;
to maks. 3600 szt./min. Po odessaniu powietrza z worka zapa-
kowane pieczywo przesuwane jest do klipsownicy. W zaleznosci
od wielkosci chleba, klipsownica ma regulowany zderzak, ktory
gwarantuje zamkniecie worka we wasciwym miejscu. Specjalnie
dla pakowania potdwek bochenka zamontowany jest tez rozdzie-
lacz utatwiajacy prace.

Im ciezszy chleb, tym trudniej go pokroic. Nalezymy do krajow,
w ktérym kultura jedzenia chleba Zytniego razowego o gestej
strukturze migzszu i twardej skdrce jest mocno zakorzeniona.
Dlatego krajalnica Dovaina wyposazona zostata w unikatowy sys-
tem smarowania nozy z regulacjg (system kropelkowy) i filtrem
do odzyskiwania oleju. W tym systemie notuje sie kilkakrotnie
mniejsze zuzycie oleju, nie ma tez typowego ttustego osadu na
elementach krajalnicy. Utatwia to zachowanie wysokiego poziomu
higieny, bez szansy dla plesni.

Maksymalna dtugos¢ chleba, z jakg dobrze radzi sobie system
Dovaina, to az 400 mm. Aby pietki po obu stronach byty takiej
samej wielkosci, pozycje chleba ustawia sie poprzez 2 pokretta,
ktdre regulujg szerokos¢ listew doprowadzajgcych. W ten sposob
pieczywo jest centrowane z dopasowaniem wielkosci. Niektdrzy
szukajg krajalnic dla nietypowo niskich produktow, nawet o wys.
60 mm. Dzieki transporterom bocznym w systemie tancucha z ze-
bami linia Dovaina umozliwia krojenie rowniez takiego pieczywa.
Uwzgledniajac uwarunkowania lokalowe, linie krojgco-pakujgce
Dovaina mogg mie¢ utozenie w ksztalcie litery U, L albo Z. Wy-
godny uktad pracy w ksztatcie litery U pozwala na to, zeby system
obstugiwany byt tylko przez dwie osoby.

Po skonczonej pracy linia powinna by¢ wyczyszczona przez pistolet
pneumatyczny, znajdujacy sie w standardowym wyposazeniu, po-
zwalajacy na wydmuchanie z sekcji ciecia pozostatosci po krojeniu.
Mocnym atutem linii krojgco-pakujacych Dovaina jest ergonomia
podawania chleba, wysoko punktowana przez personel obstugujacy.
Transporter umieszczony jest na wygodnej wysokosci, co przektada
sie na szybkos¢ pracy i mniejsze obcigzenie plecow.

Nawet jesli ceny systemow krojgco-pakujacych Dovaina sg konku-
rencyjne, producent nie oszczedza na komponentach. Konstruk-
cja wykonana jest bardzo solidnie ze stali nierdzewnej. Wszystkie
podzespoty sg markowe i, co wazne, ogdlnodostepne. |
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